CARTE... ET SUGGESTIONS A L’ARDOISE

POUR COMMENCER

BURRATA CREMEUSE, MOUSSELINE DE BETTERAVE 13.50
BETTERAVE ROUGE ET CHIOGGA, GRAINES TORREFIEES

RAVIOLE DE TOMBEE D’EPINARD ET FETA 12.90
BouiLL.oN CORSE, CAVIAR D' AUBERGINE AUX EPICES

(BABAGANOUSH DU CHEF)

L’AUTHENTIQUE EUF [3l& FAGON MEURETTE 11.00
LARD FUME, CHAMPIGNONS, JUS REDUIT AU BEAUJOLAIS

CARPACCIO DE CABILLAUD
PREPARE COMME UN CEVICHE

14.50

A PARTAGER... OU PAS...

TERRINE DE, FOIE GRAS DE CANARD FRANGAIS
GEL DALOE VERA, CHUTNEY DE POMME, « REINE DES

REINETTES » ET TOAST

...............................................
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ACCOMPAGNEMENT
AU CHOIX

FRITES FRAICHES
POELEE DE LEGUMES
CROQUANTS

SALADE MELANGEE

PUREE BATTUE AU
BEURRE

-

RIZ BASMATI
FACON PILAF

-

GARNITURE
SUPPLEMENTAIRE
3.00

''''
............................................

......................................................

......................................................

PRIX NETS EN € —

ORIGINE DES VIANDES | FRANCE ET UE

LES CHOSES SERIEUSES

THE FISH & CHIPS 18.50

AVEC SA VRAIE SAUCE TARTARE

TRAVERS DE VEAU FRANCAIS MARINE ET

CARAMELISE 19.90
POTATOES AU PAPRIKA
LA PECHE DU JOUR 24.50

DECLINAISON DE [ EGUMES

CURRY DE LEGUMES AU LAIT DE cOcO 17.50
CROMESQUIS DE POMME DE TERRE

LEGUMESEN®, POMME GRENAILLE DE TIGERY

RISOTTO CREMEUX AU GRANA PADANO 18.50

COURGE ROTIE AU MIEL, CHIPS D’AlL

17.50 LA SALADE DE LA GRANDE MAISON 17.50

SUCRINE A L’HUILE DE SESAME, BURRATA
CREMEUSE, TAGLIATELLES DE CAROTTES
MARINEES, NOIX DE CAJOU ET OLIVES KALAMATA

POUR BIEN FINIR...

LE ST NECTAIRE LAITIER AOP
SERVIS AVEC SALADE MELANGEE

10.00

AUTOUR DU CHOCOLAT GRAND CRU 70% 12.00
GANACHE, BROWNIE, CREME GLACEE AUX ECLATS DE CHOCOLAT

COMME UNE PAVLOVA A LA POIRE CARAMELISEE 12.00
CREME GLACEE AU NOUGAT DE MONTELIMAR ( ARTISAN GLACIER GERARD CABIRON)

L’EXCELLENT CHEESECAKE AUX MYRTILLES SAUVAGES 12.00
COULIS DE FRAMBOISE ET BASILIC THAI

CAFE GOURMAND 10.00 / CHAMPAGNE OU RHUM VIEUX GOURMAND 18.00

GLACES ET SORBETS, MAITRE ARTISAN GLACIER GERARD CABIRON 9.00
3B BOULES AU CHOIX AVEC CHANTILLY OU 3€ LA BOULE
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MENU MYSTERE

MINIMUM 4 PERSONNES
SUR RESERVATION UNIQUEMENT
LAISSEZ-VOUS GUIDER PAR LA
CREATIVITE DE NOTRE CHEF

OFFRE DEJEUNER
PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR : :

o

TOUS LES JOURS
DU
LUNDI AU VENDREDI

70.00€/PERS.
(HORS BOISSONS )

o 0
....
.......................................................................................................................

LE « FAIT MAISON »
PAR NOTRE, CHEF GEORGE MIHALI

NOS PRODUITS SONT SELECTIONNES AVEC SOIN ET CUISINES SUR PLACE



