
  

  

 

 

Carte… et suggestions A l’ardoise 

 

 

 

Prix nets en € –  

origine des viandes : France et UE 

Le « Fait Maison »  

par notre chef George Mihali 

 

Nos produits  sont sélectionnés avec soin et cuisinés sur place 
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Offre Déjeuner  
 

Plat du jour + Dessert du jour 

--- 
 

Tous les jours  

du  

lundi  au vendredi 
 
   

 

19.90 € 

--- 
 

 

 

 

accompagnement 

au choix 

------------- 

Frites Fraîches 

---- 

Poêlée de légumes 

croquants 

--- 

Salade mélangée 

--- 

Purée battue au 

beurre  

--- 

Riz basmati  

façon pilaf 

-- 

 

Garniture 

supplémentaire  

3.00 

 

Formule enfant -12 ans  

 

13,50€ 

 

----------------- 

POUR COMMENCER 

----------------- 

Burrata Crémeuse, mousseline de betterave  13.50 

Betterave rouge et chiogga, graines torréfiées 

 

Raviole  de tombée d’épinard et feta   12.90 
Bouillon corsé, caviar d’aubergine aux épices 

(babaganoush du chef) 

 

L’authentique œuf bio façon meurette  11.00 

Lard fumé, champignons, jus réduit au  Beaujolais  

 

Carpaccio de cabillaud    14.50                          

Préparé comme un ceviche 

 

A partager… Ou pas…   

 

Terrine de foie gras de canard français   17.50 

Gel d’Aloe Vera, chutney de pomme, « reine des 

Reinettes » et toast 

 

----------------- 

POUR BIEN FINIR… 

----------------- 

Le St Nectaire Laitier AOP         10.00 

Servis avec salade mélangée  

Autour du  Chocolat grand cru 70%   12.00 

Ganache, brownie, crème glacée aux éclats de chocolat 

 

Comme une Pavlova à la poire caramélisée     12.00 

crème glacée  au nougat de Montélimar ( artisan glacier Gérard Cabiron)   

 

L’excellent Cheesecake aux Myrtilles sauvages 12.00 

Coulis  de framboise et basilic Thaï 

 

Café Gourmand  10.00  /   Champagne ou rhum vieux gourmand  18.00 

Glaces et sorbets, maître artisan glacier Gérard Cabiron  9.00 

3 boules  au choix avec chantilly ou 3€ la boule  

 

 

----------------- 

LES CHOSES SERIEUSES 

----------------- 

The Fish & chips                     18.50  

Avec sa vraie sauce tartare 

 

Travers de veau Français mariné et 

caramélisé                           19.90 

Potatoes au paprika 

 

La Pêche du Jour                  24.50 

Déclinaison de légumes  

 

Curry de légumes au lait de coco    17.50 

cromesquis de pomme de terre       

légumes  bio, pomme grenaille de Tigery 

 

Risotto crémeux au Grana Padano      18.50                       

Courge rôtie au miel, chips d’ail 

 

La salade de la Grande Maison 17.50     

Sucrine à l’huile de sésame, burrata 

crémeuse, tagliatelles de carottes 

marinées, noix  de Cajou et olives Kalamata 

Menu Mystère 
 

 

Minimum 4 personnes 

Sur réservation uniquement 

-------- 

Laissez-vous guider par la 

créativité de notre chef 

 

 
 

70.00€/pers. 

( hors boissons ) 

 

 


