
Pour Commencer…

Velouté de panais caramélisé      12.50

feta et chips de panais à la 

poudre de colombo

Gravlax de saumon                      17.90.  

chantilly au citron vert,

pickles de chou-fleur                   

L’œuf poché façon Meurette       14.50

poitrine fumée, champignons,

réduction de vin de bourgogne

Burratina crémeuse                    12,50

piperade basque servie tiède, 

réduction de vinaigre balsamique,

amandes grillées

                    

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD    17.90 

chutney d’abricot et figues, 

pain brioché

Salade de chèvre chaud             18,50

en feuille de brick

Mâche, cerneaux de noix,

tagliatelles de légumes

CARTE…CARTE…

. . .ET . . .ET SUGGESTIONS À L ’ARDOISESUGGESTIONS À L ’ARDOISE

Les Choses Sérieuses…

Risotto crémeux                             23,00

au poulet croustillant

pétales croquants de parmesan

The fish & chips                              18.90

Dos de cabillaud en panure à la bière

Volcelest, frites fraîches

 vraie sauce tartare

Tartare de Bœuf du Limousin          20,50

préparé minute, salade mélangée,

frites fraiches

Curry de légumes au lait de coco   18.50 

Arancini au vieux parmesan, légumes

croquants et jeunes pousses

Le bowl de la Grande maison 
taboulé de lentilles, pickles d’oignons

rouges, tagliatelles de légumes, salade

d’algues au citron, amandes grillées, pesto,

jeunes pousses

au gravlax de saumon                 23,50

version veggie avec oeuf poché  18,50     

Retour de la Criée                         26,50

(poisson selon arrivage)

cuisiné à la vapeur d’herbes douces

ou à la plancha, Déclinaison de légumes

caramélisés et vierge de fruits

                                                        

POUR Bien finir…

Le riz au lait grand-mère                      12.00

coulis fruit de la passion, pointe de caramel 

L’excellent Cheesecake aux myrtilles     12.00

Gel de citron noir

Le tout chocolat                                     12.00

glace aux éclats de chocolats noirs,

ganache,brownie

 

La vraie tarte des soeurs tatin                12.00

crème glacée au caramel et au beurre de 

montagne et coulis caramel

La Crème brûlée au sésame noir               10.00 

nougatine au sésame doré 

Le Café/thé très Gourmand                      11.00 

...ou Champagne ou rhum gourmand          18.00 

LES Glaces et sorbets (3 boules)               9.00

maître artisan glacier Gérard Cabiron        

3 boules au choix avec chantilly ou 3,00 la boule 

FORMULE
ENFANT
-12 ANS 

DEMI -  PLAT À
LA CARTE

+UN SIROP
+1 BOULE DE

GLACE

13,50

GARNITURE

SUPPLÉMENTAIRE 

3,90 

- - - - - - - - - - - -

FRITES FRAICHES

- - - -

POÊLÉE DE

LÉGUMES

CROQUANTS

- - -

SALADE MÉLANGÉE

- - -

TABOULÉ DE

LENTILLES

PRIX NETS EN € 
ORIGINE DES V IANDES

FRANCE ET UE

MENU
MYSTÈRE

SUR RESERVATION

MINIMUM 4
PERSONNES 

LAISSEZ VOUS
GUIDER PAR LA
CRÉATIV ITÉ DE

NOTRE CHEF

70.00 /PERS .  
(HORS BOISSON)

OFFRE
DÉJEUNER

LE MIDI  UNIQUEMENT

19.50 €

- - - - - -

PLAT DU JOUR

 +  

DESSERT DU
JOUR

- - - -
DU LUNDI  

AU VENDREDI
(SAUF JOURS FÉRIÉS)

LE “FAIT  MAISON”  PAR NOTRE CHEF GEORGE MIHALI


